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NOHUT CORBASI

1 su bardag ince bulgur

1'er ¢ay kasigi kimyon, karabiber, pul biber, tuz
1 corba kasigi salca

1/2 su bardagi un

1/2 su bardagi siviyag

1 adet kuru sogan

1 adet domates

4 su bardag sicak su

2 ¢ay bardagi haslanmig nohut

1/2 adet limon, kuru nane

Bulguru soguk su ile islatin. Beg dakika bekletip kimyon, karabiber, pul biber, tuz, salga ve unla yogurun.
Parmak seklinde kofteler yapin. Sivi yagda sodan ve domatesi kavurun. Uzerine sicak suyu dékin. Kaynayinca
nohutu ve kofteleri ilave edip 15 dakika pigirin. Limon suyu ve kuru naneyle servis yapin.
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