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NOHUT CORBASI

Aksamdan islatiimis nohutlari bir tencereye koyunuz, Gstiinu értiinceye kadar su doldurup, dogranmamig 2 ufak
havug, 1 sogan ve 1-2 kereviz ve maydanoz kékU, soyup dogranmamis 1 patatesle 1 dig sarimsak bir ¢imdik
kirmizi biberle, 2 yaprak defne ilave ettikten sonra kapagini kapayarak orta atese sriintiz. Geregince pisince
indirip defne yapraklarini ¢ikarip, diger bir tencereye suyu ile beraber ince kalburdan eze eze gegiriniz. Sonra
boza kivaminda tutulmasini gézdnine alarak etsuyu ilavesiyle orta atese slrlp kaynamaya birakiniz. Sonra

tuzuna bakip, indirip k&seve koyunuz Ustline rendelenmis parmazan peyniri serpip bir tabak da ekmek tavasiyla
beraber servis yapiniz.

Not: Serviste biraz sirke ve biraz da sarimsak konabilir.
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