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NOHUT CORBASI

Tugrul Savkay

350 gr. nohut (ayiklanmisg)
1,5 It. tavuk suyu (6 su bardagi)
Tuz

Nohudu bir gece dncesinden bolca su iginde tencerede sismeye birakin. Sisen nohutlari yumusayincaya kadar
haslayip, stiziin. Soguk sudan gegirdikten sonra yeniden sizdirerek kabuklarini ayiklayin.

Ayiklanmig nohutlari ezerek kevgirden (ya da robottan) gegirip plre durumuna getirin. Nohut piresine tavuk
suyunu ekleyip karistirin. Tencereyi atese oturtup, bir tasim kaynatin. Atesi kisarak yaklasik 15 dakika pisirin.
Tuzunu ayarlayin, atesten alip servis yapin.
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