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NOHUT CORBASI

Bir buguk su bardagdi nohut

Yeteri kadar su

3 su bardag tavuk suyu veya et suyu
1 corba kasigi susam

1 ¢corba kasigi biber salgasi

Tuz

Karabiber

Aksamdan islatilmig nohudu tencereye alip, Gzerini gegecek kadar su ekleyin ve yumugayana dek haglayin.
Ocaktan alip, suyu ile birlikte blenderden gegirin. Uzerine sicak tavuk suyu veya et suyu ilave edip, yeniden
ocaga oturtun. Susami yapismaz yiizeyli tavada veya kiigik bir tencerede kavurun. Salga ekleyip 1 dakika
surekli karistirin. Gorbadan 1 ¢orba kasigi alip, susamli karisimin tizerine siirekli karistirarak ilave edin. Daha
sonra bu karigimin tamamini yavas yavas ve sirekli karigtirarak ¢orbaya ekleyin. Tuz ve karabiberini ayarlayin.
Gorba kaynamaya baslayinca ocaktan alin. Kizarmis yufka ile servis yapin.
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