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NOHUT CORBASI

500 gram haglanmis nohut (konserve de kullanabilirsiniz)
1 biyUk kuru sogan

2 patates

1 ¢corba kasigi un

2 corba kasiJi zerdecal

1 ¢corba kasigi tereyad

5-6 su bardagi su

Tuz

Nohutlari bir gece dnceden islatip ertesi glin suyunu siiziin ve haslayin.

Sogani yemeklik, patatesleri kiip kiip dograyin.

Tereyagini tencerede eritip sodanlari kavurun.

Soganlara unu ekleyip kavurmaya devam edin.

Unun kokusu ¢ikinca patatesleri ve suyu tencereye ekleyin.

Zerdegalini ve tuzunu da ilave edip kaynamaya birakin.

Hasladiginiz nohutlari da tencereye ekleyip kaynatmaya devam edin.

Nohutlar yumusayinca gorbayi el blender[?liyla pliriizsiiz hale gelene kadar ezin.
Corbaniz hazrr.
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