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NOHUT CIPSI

250 gram haglanmig nohut

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Yarim ¢ay kagigi toz sarimsak
Tuz

Bir gece dncesinden suda bekletilmis ve haslanmis nohudu iki kagit havlu arasinda sada sola dogru hareket
ettirerek kabuklarini soyun. Kabudunu ayikladiginiz nohutlari, zeytinyadi, kirmizi toz biber, toz sarimsak ve tuz ile
harmanlayin.

Tabaninda yagdh kagit bulunan firin tepsisine aldiginiz nohutlari 200 derece firinda 20 dakika pisirin. Kapagi
kapall bir kavanozda saklayin.
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