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NOEL JAMBON KIZARTMASI

www.miele.com.tr

3000[?74000 gr. tuzlanmig dana Jambon
2 Yumurta sarisi

2 yemek kasigi Nisasta

2 yemek kasigi aci Hardal

2 yemek kasi@ tatli Hardal

1yemek kasig1 Galeta Unu

Jambonu ¢ok tuzlu olmamasi igin yaklasik 4-6 saat suda birakin. (cok tuzlanmamis etler i¢in gerekli degildir.)
Keskin bir bicakla derinin tzerinden bir delik a¢in. Jambonu aluminyum folyo ile sarin ve firin tepsisine veya
gurme-kizartma kabina yerlegtirin. Besin termometresini aluminyum folyodan batirin ve firina verin.

Jambonu firndan gikartin ve biraz sogumaya birakin. Aluminyum folyoyu alin ve derinin Gst kismini kesin.
Yumurta sarisi, nisasta ve hardali kairstirin ve jambonun tzerine dagitin. Galeta ununu Ustiine serpin ve sicak
jambonu yaklagik 12[?]15dakika 225°C derecede hardal ilave ederek glizel bir renk alincaya kadar kizartin.
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