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NOEL BABA

https://www.droetker.com.tr

1. Hamur:

1-1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 tutam tuz

1 yemek kasigi toz seker

0,5 su bardag ilk st

1 tatlh kasidi eritilmis margarin
2. Hamur:

1 adet kirmizi elma (orta boy)
2 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi toz tarcin

0,5 su bardagi 6guttimis ceviz
1,5 su bardagi un

0,5 su bardagdi toz seker

2 yumurta

50 g eritilmis margarin

0,5 su bardagi sut

Sislemek icin:

Dr. Oetker Sisleme Glaziri
Kalip:

Noel Baba kek kalibi

1. Hamur: Unu derin bir kaba eleyin, tizerine 1 ¢ay kasigi maya ilave edin ve kasik ile karistirin. Uzerine tuz, toz
sekeri, ik sut ve eritilmis margarini ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip 30-35 dakika bekletin.

2. Hamur: Elmayi soyun ve rendeleyin, 2 yemek kasidi toz seker ile suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Ocaktan
alip, tarcini ekleyip karistirin. Sogutulmus karisima 6gutilmus cevizi ilave edin ve kanstinin. 1,5 su bardadi unu
derin bir kaba eleyin, yarim su bardag toz seker ve posette kalan mayay! ilave edin ve kar|§t|r|n Yumurta,
eritilmis margarin ve sttl ayri bir ¢irpma kabina alin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin. Uzerine un karigimini ekleyip 2
dakika daha ¢irpin. Elmali karigimi ilave edin ve mikserin diisiik devrinde 1 dakika daha girpin. Uzerini kapatip
20 dakika bekletin.

Kalibi margarin ile iyice yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Mayalanan 1. hamuru 2 esit pargaya béliin. ilk hamuru hafif unlanmig tezgahta merdane ile yaklasik 25x35 cm
boyutlarinda agin. Agtiginiz hamuru kaliba alin ve elinizle bastirarak kalibin tabanina ve yanlarina egit kalinlikta
yayin. ikinci hamuru da ayni sekilde acip kaliptaki hamurun Gzerine yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz elmali
hamuru dokin, 10 dakika bekletin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan alip 10 dakika bekletin ve ters cevirerek kaliptan ¢ikarin. Sogumaya birakin.

Susleme glaziri thplerini 1 dakika sicak suda bekletin. Daha sonra sudan ¢ikarip kurulayin ve keki stsleyin.
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