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NOCCIOLA

Karin Epik

(Findik tatlsi)

10 yumurta

1 su bardag seker

Yarim kg ince ¢ekilmis tuzsuz, kabuksuz findik
Surubu igin:

4-5 bardak seker

4-5 bardak su

HAZIRLANISI:

Bir bardak seker ve yumurtalar blyuk ve derin bir kapta 10 dakika karistirici ile katilagincaya kadar ¢irpin. Bu
karisima cekilmis findiklari tahta kasik yardimiyla yedirin. 200 derecede isitilmis firinda Gzeri kizarincaya kadar
pisin. .

Tatlinin pOf noktasi burada baslar: Surup ¢ seferde konulur. Once Ugte biri koyulup Gzeri kapatilir. Sonra
kaynayan suruptan 2. kez koyulur. Ve sonra tgtincUsu, koyulasmis halde tekrar ilave edilir.

© lezzetler.com tarif n0:39524 « adi:Nocciola * génderen:siyami « indirme tarihi:19.09.2024 - 17:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nocciola-vt29462
http://www.tcpdf.org

