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NiZAMI EV POGACASI

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
10-15 dal maydanoz

Yumurtanin sarisi ayrilir. Diger malzemelerle ele yapismayan, orta sertlikte bir hamur yapilir. Hamurun Gzeri
kapatilir. 20 dakika dinlendirilir. Bu arada peynir ezilir, kiylmis maydanozla karistirilir. Stire sonunda hamurdan
ceviz kadar pargalar alinir. Unlu zeminde parmak uglariyla gay tabagindan kigik aglilir. Yarisina yeteri kadar i¢
konur. Diger yarisi Uzerine kapatilir, kenarlarina bastirlir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir. Uzerlerine ayrilan
yumurta sarisi strtlir. 180 derece firinda altin rengi kizarana kadar pisirilir.
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