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NIYOKETTI

3 adet orta boy patates

1 adet yumurta

2 su bardagi un

1 su barda@i patates nisastasi
1 tath kasidi tuz

Patatesi haglayip rendeleyin. Yumurta, tuz ve un koyup yumusak bir hamur tutun. Patatesli hamuru elinizle
yuvarlayarak parmak kalinhginda serit yapin, kliclk ki¢Uk kesin. Kaynayan tuzlu suya ekleyip, 8-10 dakika
haslayip sUztn. Mantarlari, suyunu birakip cekene kadar tavada kavurun. 1 yemek kasidi un ve krema ilave
edin. Haslanmis makarnayi sosa ekleyip karistirin. Dilediginiz bir ¢esit peynirle stsledikten sonra servis yapm.
Dilerseniz Niyoketti'yi domates sosuyla da servis edebilirsiniz.
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