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NİYOKETTİ

3 adet orta boy patates
1 adet yumurta
2 su bardağı un
1 su bardağı patates nişastası
1 tatlı kaşığı tuz

Patatesi haşlayıp rendeleyin. Yumurta, tuz ve un koyup yumuşak bir hamur tutun. Patatesli hamuru elinizle
yuvarlayarak parmak kalınlığında şerit yapın, küçük küçük kesin. Kaynayan tuzlu suya ekleyip, 8-10 dakika
haşlayıp süzün. Mantarları, suyunu bırakıp çekene kadar tavada kavurun. 1 yemek kaşığı un ve krema ilave
edin. Haşlanmış makarnayı sosa ekleyip karıştırın. Dilediğiniz bir çeşit peynirle süsledikten sonra servis yapm.
Dilerseniz Niyoketti'yi domates sosuyla da servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:66723 • adı:NİYOKETTİ • gönderen:şemsinur • indirme tarihi:01.04.2025 - 10:52

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/niyoketti-vt50528
http://www.tcpdf.org

