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NITSUKE
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2 Adet Somon Fileto, (veya Levrek Fileto)

3-4 Dilim Taze Zencefil

Haslama Suyu igin:

2 Yemek Kasig1 Koyu Renkli Soya Sosu

2 Yemek Kasigi Pirin¢ Sirkesi

1 Yemek Kasigi Toz Seker

2 Su Bardag Su

Uzeri igin: .

1-2 Adet Yesil Sodan, Ince seritler halinde kesilmis

Kuguk bir kasede soya sosu, piring sirkesi, seker ve suyu ¢irparak karistirin. Hazirladiginiz karigimi bir
tencereye dokin ve igine taze zencefil dilimlerini de ilave edin.

Son olarak somon filetolari tencereye yerlestirin ve kapagini kapatip, suyu kaynamaya birakin. Kaynadiktan
sonra kisik ateste yaklagik 10-15 dakika baliklari haglayin. Somonlar haglanirken ara sira bir kagik yardimiyla
suyunu Uzerine gezdirin. Uzerine yesil sodan dilimleri serpigtirip, yaninda sade pilav ile sicakken servis edin.
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