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NISUAZ SALATASI

200 gram taze yesil fasulye

5 su bardagi su

2 adet domates

5 dal taze yesil sogan

1 adet kirmizi kuru sogan

2 adet haslanmig patates

2 adet haslanmig yumurta

2-3 yemek kagigI dogranmig siyah zeytin
Sosu igin:

1 su bardagi yagi stiztimas ton balig
Yarim su bardagi zeytinyagi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Oncelikle yesil fasulyeyi ayiklayin, boylamasina uzun uzun ge bélip, 5 bardak kaynayan suya haslamak tizere
atin. (Kararmasin, rengi yesil kalsin diye i¢cine 1 adet kesme seker veya 1 cay kasiJi toz karbonat atabilirsiniz.)
Yaklasik 10 dakika sonra fasulyeler haglanir haglanmaz, delikli el stizgeciyle alip, buzla doldurulmusg suyun icine
atin. (Bbylece fasulyeler yesil rengini muhafaza edecektir.) Derin ve biyUk bir kaseye aktarin.

Domatesleri kuip kup, yesil soganlari ince ince, kirmizi sogani halka halka, haglanmig patatesi ve yumurtayi da
kUp klp dograyip, fasulyelerle karigtirin.

Sosu igin ton balidi, tuz, karabiber, zeytinyagi ve limon suyunu karistirin. Hazirladi§iniz sosu sebzelerin tizerine
aktarin ve bir tahta kasikla karigtirarak servis tabagdina alin. En tstline de dogranmig siyah zeytinleri serperek
salataya son seklini verip servis yapin.
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