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NISASTASIZ UN KURABIYESI

1 paket tereyagi

Yarim su bardagi sivi yag

1 cay bardadi pudra sekeri
Yarim su barda@ yogurt

1,5 yemek kasigi toz badem
1 yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Nisastasiz un kurabiyesi hazirlarken énce un ve kabartma tozu hari¢ tim malzemeleri genis bir kasede yogurun.
Ardindan kabartma tozu ve unu yavas yavas ekleyin ve yogurmaya devam edin.

Nisastasiz un kurabiyesi hamuru hazir olunca ikiye bélin ve merdane yardimiyla 1 parmak kalinhiginda agin. Un
kurabiyesi parcalarini dilediginiz blyUklUkte kesip tepsiye yerlestirin. Biz Uzerine ¢atal ile ¢izgi cekmeyi
seviyoruz ama bu karar tamamen size kalmis.

Un kurabiyeniz hazir oldugunda 160 derece firinda 20 dakika pisirin. Nisastasiz un kurabiyesini firinda
tutacaginiz sdre firninizin ayarina gére degisebilir. Pembelesince almanizi dneririz.

Kurabiyeler ilk ¢iktiinda yumusaktir ancak zamanla sertlesir. Sogudugunda pudra sekeri serperek servis
edebilirsiniz.
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