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NISASTALI SALEP

1 tath kasidi nisasta

1 tath kasidi patates nisastasi
1 tath kasidi piring unu

1 su bardag st

1+1/2 ¢orba kasi§i toz seker
Targin (istege bagh)

Tencerede nisasta, patates nisastasi ve piring ununu hafif kavurun. Daha sonra sit ve toz sekeri ekleyin.
Kivamini alincaya kadar pigirin. Servis yapmadan 0nce, (izerine tar¢in serpebilirsiniz.

Fotograf "6zle" tarafindan génderildi. 09.01.2020
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