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NİŞASTALI SALEP

1 tatlı kaşığı nişasta
1 tatlı kaşığı patates nişastası
1 tatlı kaşığı pirinç unu
1 su bardağı süt
1+1/2 çorba kaşığı toz şeker
Tarçın (isteğe bağlı)

Tencerede nişasta, patates nişastası ve pirinç ununu hafif kavurun. Daha sonra süt ve toz şekeri ekleyin.
Kıvamını alıncaya kadar pişirin. Servis yapmadan önce, üzerine tarçın serpebilirsiniz.

Fotoğraf "özle" tarafından gönderildi. 09.01.2020
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