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NISASTALI PORTAKALLI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 yumurta

1 su bardagi toz seker

150 g yumusak margarin

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 portakal kabugu rendesi

2 su bardagi un (elenmig)

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 su bardagi Dr. Oetker Bugday Nisastasi

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta, toz seker, margarin, sekerli vanilin, portakal kabudu rendesi, nisasta, un ve hamur kabartma tozunu
derin bir kaba alin ve yogurun. 0,5 cm kalinliginda agin ve kurabiye kalibi ile kesin.

Hazirladiiniz kurabiyeleri firin tepsisine siralayip pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 12 dakika
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