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NISASTALI POGACA

Mehtap Ozcan

2 bardak su veya st

1 yemek kasidi dolusu kuru maya

1 yemek kasigi tozseker

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi zeytinyag

4 yemek kasigi nisasta

Alabildigi kadar un (750 gram kadar)
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi ve haghas

Siit ve maya eritilir. Ardindan seker ve tuz ilave edilerek diger malzemeler eklenir. lyice yogurulur. Kulak memesi
kivaminda bir hamur elde edene kadar un konulur. Hamur mayalanmaya birakilir.Yaglanmis tepsiye mayalanan
hamurdan bezeler yapilarak arzu edilirse i¢ine peynir yada kiymali har¢ konularak yapilir. Uzerine yumurta sarisi
sUrdlir. Varsa haghas serpilir. 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirilir.
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