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NISASTALI PASTA

Fatima Oztiirk Zengin

4 adet yumurta

4 yemek kagigi kaynar su
1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

1 su bardagi un

1 su bardagi nisasta

1 paket kabartma tozu
Kremasi:

3 su bardag st

2 yemek kasigi un

1 yemek kagigi nisasta
1 su bardag seker

1 paket vanilya

Yumurtayla sekeri glizelce girpiyoruz. Diger malzemeleri de koyarak kek hamurunu elde ediyoruz. Yaglanmig
yuvarlak pasta kalibina dékuyoruz. 170 derece firinda pigiriyoruz. Diger yanda kremayi pisiriyoruz. Keki ¢ikarip
ister 2'ye ister 3'e kesiyoruz. Aralarina krema surtip muz dilimleri koyalim. Benim muzum yoktu ben ceviz
koydum. Diger katlari da ayni sekilde koyarak en Ustline kremsanti sUrerek sUsliyoruz. Bir gece beklerse daha
guzel oluyor.
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