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NISASTALI PASTA KREMI

Yarim litre st

200 gr. tozseker (8 ¢orba kasig)
Vanilya

2 corba kagiJi nisasta

1 blyUk paket margarin

Biraz meyve sekerlemesi

SOt bir tencereye koyup, igerisine sekeri koyarak kaynatiniz.

Nisastayi ¢ok az su veya siitle ezip, kaynayan sekerli stite koyup, karistira karistira un ¢orbasindan daha koyu
bir kivama gelinceye kadar pisiriniz.

Atesten alip, yine arasira karigtirarak sogutunuz.

Soguyan kreme yagi, vanilyayi, ince kiylmis meyve sekerlemesini koyup, kremle, yag halloluncaya kadar
karistiriniz.

Not: Bltlin kremalara meyve sekerlemesi, arzu edilirse kiyilmig findik, fistik, badem vb. de konup, kullanilabilir.
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