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NISASTALI MISIR GEVREKLI KURABIYE

1 su bardagi seker

3 tane yumurta

Yarim paket margarin

1 su bardak un

4 su badak misir nigastasi
1 paket kabartmatozu
Uzeri icin:

2 ¢corba kasik margarin
4-5 kaglk cokokrem

2 su bardagd misir gevregi

Once margarin, yumurta ve seker yogrulur. Sonra icine diger malzemeler de katilarak bir hamur elde edilir.
Kuguk top sekli verilerek sicak firinda Uzerleri hafif catlayana kadar pigirirlir.

Ayri bir yerde gokokrem ve siviyag benmari usuliyle eritilir. Misir gevrekleri de robotta ¢ekilerek derince bir kaba
alinir.

Pisen kurabiyeler soguduktan sonra énce ¢ikolatali karigima sonra da misir gevregine bulanarak servis edilir.
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