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NISASTALI MANTAR KURABIYE

1 Paket Bugday Nisastasi

1 Su Bardagi Un

2 Adet Yumurta

1 Paket Margarin

1 Cay Kasigi Kabartma Tozu
1 Paket Pudra Sekeri
Uzerine:

1 Tath Kasig Kakao

Genis bir hamur yogurma kabinda malzemeleri karistirin. Ele yapismayacak kivamda bir hamur elde edin.
Hamurdan ceviz iriliginde pargalar koparin.Elinizde yuvarlayarak sekil verin.tepsiye dizin.Yuvarlak kiguk bir
sise kapagini kakaoya batirin.Sonra kiigiik hamur topunun Gzerine bastirin.Onceden isitiimig orta isili firinda
kurabiyelerin Uzeri cok hafif pembelesene dek pisirin.
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