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NISASTALI LINZER

https://www.posta.com.tr

1 su bardag tereyag
1,5 cay bardagi tozseker
1 cay kasig vanilya

2 su bardagi un

1 adet yumurta

1 su bardagi bugday nisastasi
1 paket kabartma tozu
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Arasi icin:

Marmelat

Tereyadi ve toz sekeri ¢irpip yumurtayi ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Un, nisasta, vanilya ve kabartma
tozunu karistirip yogurun. Hamuru hazirladiktan sonra streg filmle sarip 20 dakika dinlendirin. Hamuru
2&apos;ye bolin. Yarim parmak kalinhiginda agin. Kalipla yuvarlaklar kesin.

Hamurun kalan yarisini da ayni sekilde hazirlayin. Kestiginiz yuvarlaklarin ortasini daha kigtk yuvarlaklarla
kesin. Yaglanmis firin tepsinize kurabiyeleri yerlestirerek, 160 derecede, altin rengini alana kadar pigirin. Pisen
kurabiyelerin arasina marmelat surtin ve diger delikli yuvarlak kurabiye ile Gzerini kapatin. Pudra sekeri
serperek servis yapin.
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