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NISASTALI KURABIYE

2.5 su barda@ misir nisastasi
1 cay bardagi badem tozu

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

4 corba kasigi tereyagi

1 cay bardagi un

2 paket vanilya

1 cay bardagi pudra sekeri

Derin bir kabin icinde tereya@ini ve yumurtayi iyice girpin. Uzerine pudra sekerini dokiip karigtirmaya devam
edin. Vanilya, badem tozu, kabartma tozu, nigasta ve az miktarda unu eleyip karigimin tizerine ekleyin.
Yumusak bir hamur elde edin. Hamurdan parcalar kopartip yuvarlayin. Istediginiz sekillerde tepsiye dizin. 170
derecedeki firnda 15 dakika pisirip ¢ikartin. Gayin ve kahvenin yaninda ¢ok lezzetli bir kurabiye.
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