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NISASTALI KURABIYE

3 su bardagi bugday nisastasi
1 cay bardagi misir nigastasi
4 corba kasigi tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

Istenirse findik, kakao

Sivi yag ile tereya@ini iyice ezin. Uzerine pudra sekerini dokip kanigtirin. Vanilya ve nigastalari eleyip karigimin
Uzerine ekleyin. Yumusak bir hamur elde edin. Hamurdan parcalar kopartip yuvarlayin. Istediginiz sekli verip
tepsiye dizin. 170 derecedeki firinda 15 dakika pisirip ¢ikartin. Gayin ve kahvenin yaninda yerken ¢ok
bedeneceksiniz.
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