B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NISASTALI KURABIYE

MALZEMELER

400 gr misir nisastasi

1 paket yumusatilmis margarin
1 su bardagi seker

2 yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

YAPILIS TARIFI

Yumurta ve sekeri mikserle iyice ¢irpin.Sirayla yumusak margarini, nisastayi,vanilya, kabartma tozu ve unu
koyup yogurun.Hamur kulak memesi yumusakliginda olacak. Ceviz biyUklidinde pargalar koparip avucunuzda
yuvarlayin unlanmig tepsiye dizin.

160 derece firinda hafif pembelesene kadar pisirin.

ML® Alacali Kurabiye icin tiklayin
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