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NISASTALI KURABIYE

Emine Beder

2 yumurta

1 paket margarin veya tereyagi (yumusamis)
1/2 su bardagi un

4 su bardagi bugday nisastasi

1 su barda@ pudrasekeri

1 tath kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

Hamur yoguracagimiz kaba yumusamig margarini, pudrasekerini, vanilyayi, yumurtalari alip karigimi, krem
haline gelene dek yoduralim. Unu, nigastayi, kabartma tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurdan
ceviz iriliginde pargalar koparip yuvarlak sekiller verelim Hamurlari, margarinle yaglanmig firin kabina dizelim.
Onceden isitilmig 180° 1sili firnda kurabiyeleri, Gzerleri beyaz kalacak sekilde pisirelim.
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