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NİŞASTALI KEK

3 yumurta
2 çay bardağı şeker
2 çay bardağı un
125 gr. margarin
Yarım çay bardağı nişasta
1 paket kabartma tozu

Yumurta şeker ile çırpılır. Sıra ile diğer malzemeler eklenerek karıştırmaya devam edilir. Yağlanmış kek kalıbına
boşaltılarak 180 derece ısıtılmış fırında 15 dakika pişirilir.Vanilyada kullanılabilir.
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