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NISASTALI KEK

220 g (2 su bardagi) un

50 g (Y2 su bardag) Dr. Oetker Misir Nigastasi
1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
200 ml (1 su bardag) sivi yag

200 ml (1 su bardagr) sit

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Un, nisasta ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Uzerine sivi yag, sit, yumurta ve sekerli vanilini ekleyin.
Mikser ile 6nce dustk, sonra yiksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Hamuru yaglanmig 25x11 cm
boyutlarindaki kek kalibina alin, Gizerini diizeltin ve pisgirin.

Pisirme sUresinin 15. dakikasinda hamurun Gzerini bicak yardimi ile uzunlamasina 1 cm derinliginde kesin ve
pisirmeye devam edin.

Sure sonunda keki firndan ¢ikarin. 10-15 dakika bekletip kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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