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NISASTALI CITIR TAVUK

4 dilim tavuk g6égsu

1 yemek kasigi kori

1 yemek kasigi tam bugday unu
1 adet yumurta

3 yemek kasigi misir nisastasi
Tuz

Servis ederken limon

Tavuklari serit serit dogruyoruz, tuz ve kori ile karnstirip bekletiyoruz. Yumurtalari ¢irpiyoruz. Tavuklari 6nce una,
sonra ¢irpiimis yumurtaya, ardindan pirin¢ ununa buluyoruz. Yagh kagit serilmis bir firin tepsisine diziyoruz ve
Onceden isitilmig 180 derecelik firinda ¢itir ¢itir olana dek pisiriyoruz. Gikartinca Gzerine limon sikip servis
ediyoruz.
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