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NISASTALI CITIR TAVUK

https://www.elele.com.tr

10 adet tavuk sis

1 adet yumurtanin beyazi

1 yemek kasigi misir nisastasi
1 corba kasigi soya

1 tutam tuz ve karabiber
Kizartmak igin:

2 su bardagi aygicek yagi

Yumurta beyazini képtik olana kadar blenderf?lda ¢irpin. Misir nigastasi, soya ve karabiberi bir kapta karistirip,
icine ¢irpilmig yumurta beyazini ekleyin. Képtigtin sénmemesine dikkat edin. Daha sonra tavaya yagi koyup,
Isitin. Tavuklar hazirladiginiz sosa batirip kizartin. Sicak servis edin.
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