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NISASTALI BOREK

2 kahve fincani yogurt

2 kahve fincani siviyag

1 kahve fincani su veya st

1 tane limonsuyu

1 tutam tuz

alabildigine un

1 adet yumurta

1 paket eritilmis margarin (nisasta Uzeri igin)
bir miktar beyaz peynir (rendelenmis)

Butin malzemeler karistirilir ve hamur haline getirilir. 30 adet kii¢lk beze elde edilir. Her biri tabak
blyUkliginde nisasta ile agilir. 10 tanesi Ust Uste konulur. Bu islem bezeler bitene kadar tekrarlanir. Daha sonra
un ile Ust Uste koyulmus hamurlar agilir. Ortadan kesilir, i¢ koyulur ve 2 parmak kalinliginda sarilir. Firin tepsisine
alinir. Diger hamurlar da ayni sekilde yapilir ve Gzerine eritilmis margarin dokaldr. Firina verilir.
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