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NISASTALI AY YILDIZ KURABIYE

1 paket margarin

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
3 su bardag nisasta

Karigtirma kabina iyice yumugsamig margarini aliyoruz. Avug icerisinde parmaklarimizia sikarak daha da
yumusamasini sagliyoruz. Uzerine yumurtayi kirip tekrar karigtirlyoruz. Kabartma tozunu, unu, nisastayl, toz
sekeri ilave edip hamurumuzu yoguruyoruz. Hamurumuzun kivami kulak memesi yumusakliginda olacak.
Hamurumuzu merdaneyle 1 cm. kalinhiginda agiyoruz. Kaliplarla istedigimiz sekilleri vermekte serbestiz.
Yaglanmis firin tepsisine dizip 170 derecelik firinda ortalama 15-20 dk. pisiriyoruz. Firindan ¢iktiktan sonra
servis tabagina diziyoruz. Benmari usullyle eritiimis ¢ikolataya, kurabiyelerimizin bir ucunu batirip, buradan da
alip yesil fistiga batirarak servis tabagina diziyoruz. llikken yenilmesini tavsiye ediyoruz

Not: isterseniz kurabiyelerinizi servis tabagina dizdikten sonra tzerine pudra sekeri eleyebilirsiniz.
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Fotograf "pasta" tarafindan génderildi. 08.06.2017
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