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NISASTA MUHALLEBISI (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

1 Litre Su

1 Su Bardagi Toz Seker
2 Cay Bardagi Nisasta

1 Limon Kabugu

1 Su Bardagi Toz Seker, 1 Litre Su ile eritilir ve pigirilmeye baslanir ama kaynamasina izin vermeyiz.
Sekerle Su kaynamadan Uizerine eritilmis nisasta dokulir ve birlikte karistirilarak pisirilir, muhallebi kivamina
gelince tepsiye dokulir ve sogumaya birakilir.

Servise hazirlanir.
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