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NISAN SEPET]

500 gr (2+2/3 su bardagdi) taze badem (taze ¢ekilmis)
500 gr (2 su bardag) toz seker

60 gr (1/2 su bardag) pudra sekeri (elenmis)
1 fiske acibadem esansi

5 yumurtanin aki

Kaplamasi:

175 gr (1 1/2 su bardagi) pudra sekeri

4 corba kasigi su

Surubu :

60 gr (1/4 su bardag) toz seker

1/4 su bardagi su

Once, finninizi orta sicakliga (180°C) igetirip, Isitiniz.

Uc biyik tepsiyi, mumlu kagitla kaplayip bir kenara birakiniz. Cekilmis badem, toz seker, ve acibadem esansini
kalin dipli buyUk bir tencerede karistinp, yumurta aklarinin yarisini katarak déviniz.

Tencereyi agir atese oturtup, surekli karistirarak kalan yumurta aklarini da yavas yavas katiniz. 20-25 dakika,
koyu ama kasiktan kolayca damlayacak kivama gelene kadar pisiriniz. (Tencerenin dibini strekli kaziyip, ¢ok
yanmamasi igin kaynatmamaya dikkat ediniz.)

Tencereyi atesten indirip, karnisimi, «yildiz» u¢lu sikma torbasina doldurunuz. (Karigim elle dokunulmayacak
kadar sicak olursa, torbayi bezle sariniz).

Her tepsiye genis aralikla 20'ser cm'lik iki halka sikiniz.

Tepsileri firna sirdp 15-20 dakika, halkalarin Gsti nar gibi olana ve dokununca ele sert gelene kadar pisiriniz.
Tepsileri firndan ¢ikarip, halkalarin tamamen sogumasi i¢in bir kenara birakiniz. Halkalar soguyunca
tepsilerden kaldirip altlarindaki kagidi gikararak bir kenara birakiniz.

Kaplamayi hazirlamak igin, pudra sekeri ve suyu kiiglk bir tencereye koyup, tencereyi agir atese oturtunuz.
Kaplamayi slrekli karigtirarak, 5 dakika pisiriniz. Tencereyi atesten indirip, kaplamay! arasira tahta bir kagikla
karistirarak, bir kenarda iinmaya birakiniz.

Surubu yapmak igin kiiguk bir tencereye sekeri ve suyu koyup, surekli karistirarak orta ateste eritiniz. Surubu,
soguk suya bir damla damlatildiinda yumusak bir top olana kadar kaynatiniz. Tencereyi atesten indirip bir
kenara birakiniz.

lik kaplamayi, «ince diiz» uglu, ufak sikma torbasina doldurunuz. Halkalar diz bir yere koyup, kaplamayi her
birinin Gstiine zikzak bigiminde sikarak, kaplama sertlegsene kadar bir kenarda birakiniz.

Kaplama sertlegince, halkalardan birini diiz bir servis tabagina yerlestiriniz. Ikinci bir halkanin alt kismina bir
firgayla surup surdp birinci halkanin Ustiine oturtunuz. Oteki halkalarn da ayni bicimde (kaplama sikip, surup
surerek) Ust Uste diziniz.

Pastayi, yarim saat bir kenarda biraktiktan sonra, ortasini pétifur, meyve sekerlemesi ya da ¢ikolatayla
doldurarak ya da bos olarak servis ediniz.
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