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NISAN KURABIYESI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

500 Gr Kuyruk Yagi

1 Adet Yumurta

500 Gr I¢ Yagi

125 Gr Margarin

500 Gr Sivi Yag

500 Gr Kiip Seker

Aldigi Kadar Un

200 Gr Kabuklari Soyulmus Fistik

Kesme sekere su ilavesi yapillir.

Diger taraftan kuyruk yag, icyagi ayr ayn eritilip stiztlir ve sivi yag, margarin ilave edilerek hepsi karistirilir.
Daha sonra soguyan serbet, yagd karisimina ilave edilerek rengi beyazlasana kadar elle karistirilir.

Elde edilen yag ve serbet karisimina kabartma tozu yumurta ve un ilave edilerek yumusak bir hamur elde
edilene kadar yogrulur.

Hazirlanan hamurdan avug blyukligunde pargalar alinir elde sikigtirilir, kurabiye sekli verilir.

Tepsiye dizilen kurabiyelerin Gzerine kabuklari soyulmus fistiklarla suslenir. 200 derece dnceden isitilimis firnda

30 dakika pisirilerek servis edilir.
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