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NIS PASTASI

Malzeme :

5 adet yumurta aki
300 gr. pudra sekeri
50 gr. ¢ekilmis badem
1 ¢orba kasigi un

Yapiligt:

Un pudra sekeriyle beraber elenir. Gekilmis badem ilave edilir. Yumurta aklari telle vurularak siki kar haline
getirilir. Yapilan hamur bez huniye doldurulur. Yaglanmig unlanmig tepsiye ikiger santim ara ile yumurta
biylkluginde sikilir. Hafif ateste pisirilir. Soguduktan sonra tepsiden cikarilir. iki tanesi arasina krem siiriilerek
birbirine yapistirilir. Uzerine ve kenarlarina da krem siiriiliir. Kenarlarina gekilmis yesil fistik yapilir. Uzerine
kremle sls yapilir. Ortasina erimis kuvertr gikolata ile istenilen harfler stisllce yapilir.

Not : Arzu edilirse i¢i cukulatall kremle yapistirilir. Digina beyaz krem surUlUr.
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