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NIGDE CANAGI

Nigde Il Kultir ve Turizm MGdarligu

1 kilo kemikli koyun eti

200 gr kuyruk yagi

Yeteri kadar sodan, sarimsak

1 kilo sazala (sazlica) domatesi
500 gr Bor biberi

Toprak derin ganak

Pide veya somun ekmek

Ganagda kuyruklari dogranir. Kemikli koyun etini Sarimsaklar, sodanlar da etin Ustiine konur. Dogranmig
domates ve biberler de ilave edilerek Kara firina verilerek agir, agir pisirilir. Kivaminda pistikten sonra servis

yapilir

Not: Yéremizin tadini tam olarak almak i¢in Nigde ¢anagdinin toprak tencerede olmasi sarttir. Canak da
kullanilacak et ise Nigde[?nin yaylalarinda yayilan koyunun kaburga kismi eti olmalidir domatesler
sazala(sazlica) domatesi biberler ise bor biberi yar hisar veya ¢ayirli sarimsak ve sogani tercih edilmelidir. Nigde
¢anaginda ¢atal kullanilmaz. Kara firindan alinan pideyle yenir.
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