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NEW YORK USULU CHEESECAKE

175 gr yulafli biskivi

100 gr margarin

1 kg labne peyniri

220 gr toz seker

3 ¢corba kasigi un

2 tatl kagigi limon kabugdu rendesi

2 tatl kagig portakal kabugu rendesi
1 paket vanilya

5 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi

Yeteri kadar yagh kagit

Yeteri kadar pudra sekeri (sUslemek icin)

Biskuvileri bir torbaya doldurup sert bir cisimle ezip ufalayin.

Margarini eritip ufalanmig biskivi ile karigtirin.

Kelepgeli kalibin i¢ini yagh kagit ile kaplayin.

Karigimi bunun Uzerine dagitip bastirarak bir taban olugsacak sekilde yerlestirin.

Pasta tabanini 10 dakika kadar buzdolabinda bekletin.

Bu arada firini en ylksek dereceye ayarlayip dnceden isitin.

BuyUk bir kasede labne peyniri, toz seker, un, limon kabugu, portakal kabugu ve vanilyayi karigtirin.
Karigtirmaya devam ederken yumurtalarin timuint ve yumurtanin sarilarini yavag yavas ilave edin.
Peynirli karigimi bisklvi tabaninin Gzerine yayip en yiksek derecede 15 dakika pigirin.

Ardindan firnin isisini 125 dereceye disirlp 75 dakika daha pismesini bekleyin.

Pastay! firndan ¢ikarip kisa bir stire sogutun. Kalibi ¢ikarip tamamen sogumaya birakin.

Servis yapmadan dnce bir gece pastay! buzdolabinda bekletin. Istege bagdl olarak pudra sekeri ile siisleyin.
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