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NEW YORK CHEESECAKE

Malzemeler

Hamur icin:

1 Y2 su bardagdi (180 gr) un

1 cay kasigi kabartma tozu

Vs su bardag (55 gr) toz seker

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
80 gr tereyadi

1 yumurta

Iciigin:

750 gr krem peynir (oda sicakliyinda)
400 gr toz seker

Y2 su bardagi un

5 yumurta

1 V2 su bardadi krema

1 portakal kabugu rendesi

1 Y2 limon kabugu rendesi

1 paket vanilya

Yapiligi

Firnni 210 dereceye getirin.

Hamur igin unu eleyin, kabartma tozunu, sekeri, limon kabugu rendesini ve tereyagdini karistirin.
Yumurtayi ekleyip hamur haline gelene kadar Arzum Soprano’nun hamur yogurucu aparati ile yogurun. 20
dakika buzdolabinda bekletin.

Hamuru 22 cm ¢apinda bir cheesecake kalibinin tabanina bastirarak serin.

210 derece firinda 10 dakika Ustlne adirlik koyarak pigirin. Agiridi Gstiinden alarak 5 dakika daha pisirin.
Firnin 1sisini 150 dereceye digurdin.

I¢ icin krem peyniri, sekeri ve unu ¢irpin. Yumurtalar teker teker ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Limon kabugu, portakal kabugu ve vanilyayi ilave edip karistirin.

Hazirladiginiz i¢i kaliba dékip 150 derece firinda 1 2 saat pisirin.

Kalipta soguttuktan sonra dolapta bekletin

Taze cilek ve frambuazlarla ve blender’den gecirerek hazirlayacaginiz gilek sosla sisleyerek servis yapin.
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