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NEW YORK CHEESECAKE

Malzeme:

200 gram labne peyniri

3 adet yumurta

500 gram krema

30 gram Bizim Mutfak Un
70 gram pudra sekeri
160 gram yulafl biskivi
20 gram Teremyag

Teremyag' tencerede eritin. Biskivileri kirin ve eritiimis Teremyag ile karistirip kelepgeli kaliba yayin.
Yumurtalar, krema, labne peyniri ve pudragekerini robottan gegirin. Un ilave edip bir kez daha robotta karigtirin.
I¢ malzemeyi biskivili tabanin Gzerine yayin. Onceden isitilmis 150 dereceye ayarli firinda 30 dakika kadar
pisirip sogumaya birakin. Soguduktan sonra énceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda 30 dakika daha pisirip
tekrar sogumaya birakin. Kiip dogranmis meyve salatasi ile servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:50340 « adi:New York Cheesecake * génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:19.04.2024 - 00:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/new-york-cheescake-vt44904
http://www.tcpdf.org

