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NEW YORK USULU CHEESECAKE

Tabani igin:

25 gr margarin

25 gr toz seker

45 grun

1 tutam targin

1 tutam zencefil
Uzeri igin:

300 gr labne peynir
75 gr toz seker

2 tane yumurta

1 yumurtanin aki
25 gr nigasta

Sosu icin:

300 gr cilek

100 gr pudra sekeri

Taban malzemelerinin hepsi bir kabin icerisinde karigtirilir.

Karisim ekmek kirintisi kivamina gelene dek ufalanir. 20 cm ¢apinda kelepceli bir kalibin igerisine taban hamuru
doékalap iyice bastirlir. 180 derecelik firinda pembelesene dek pigirilir.

Diger taraftan peynir, sekerin yarisi ve nisasta mikser yardimiyla iyice girpilir.
Ardindan karigima yumurtalar, 1 tane, 1 tane eklenip ¢irpiimaya devam edilir.

Ayri bir k&senin icerisin de yumurtanin aki ile kalan seker beyazlagsana den karistirilir.
Bir spatula vasitasi ile hazirlanilan bu beyaz karigim diger kargima yedirilerek eklenir.
lyice ¢irpilan karisim firindan ¢ikan hamurun Gzerine dokalUr.

Tekrar firina yollanir 100 derecede 10 dakika kadar pisirilir.

Pistikten sonra bir miiddet oda 1sinda bekletilir.

Orta kismi hafifce ¢okmesi beklenir.

Diger tarafta sos igin verilen malzemeler karistirip pigirilir.

Chees kek dinlendikten sonra sos tizerine dékaldr ve dilimlendirilir.

Sosun her katmanina girmesini istiyorsaniz dilimleyip de dékebilirsiniz.

Sosu doktikten 3 dakika sonra servide hazirdir.
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