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NEVZINE (TALAS KAYSERI)

Hamuru icin:

1 su bardagi zeytinyag
100 gr. oda sicakliinda tereyagi
1 su bardagi su

2 yemek kasigi tahin
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Bol miktarda ceviz

Aldig1 kadar un

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

4-5 damla limon suyu
Yarim su bardagi pekmez

Serbeti kaynatiyoruz, ocaktan alinca pekmezi ilave ediyoruz ve sogumaya birakiyoruz. Hamur malzemesini sert
bir hamur olacak sekilde yodurup firin tepsisine elimizle bastiriyoruz ve énceden isitiimig 180 derecelik firinda
pisiriyoruz. Hamur firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra Gzerine sogumus serbeti ddkiyoruz.
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