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NEVZINE

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1 paket margarin

1,5 su bardagi ¢ekilmis ceviz
2 corba kasig! tahin
3 corba kasig yogurt
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karbonat
1 corba kagigi sirke
Aldigi kadar un
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su
Yarim limon suyu

Ik olarak bir tencerede seker ile su 10-15 dk. kaynatilir. Limon suyu ilave edilip bir iki tagim daha kaynadiktan
sonra ocaktan alinir, sogumaya birakilir.

Eritilmig ik margarin, ceviz, yogurt, tahin, su, karbonat, sirke ve un karigimi ile kulak memesinden biraz daha
sert bir hamur yapilir. Uzerine nemli bez 6rtultp, 15 dk. dinlendirilir. Yaglanmis firin tepsisine el ile bastirilarak
yayilir. Baklava dilimi seklinde kesilip 200 derece isitiimig firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikarilinca
Uzerine soguk serbet dokullr.
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