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NEVZINE TATLISI

250 Gr Sana Hamurisi

1 Su Bardagi pekmez

3 Corba Kasigi yogurt

3 Corba Kasigi tahin

1,5 Su Bardagi Ceviz (iri dévilmus)
1 Cay Kasigi karbonat tozu

5 Su Bardagi un

Nevzine tatlisi hazirlamak icin dncelikle firini 180 (turbo 160) dereceye isitin. Orta boy biyUklUkte bir tepsiyi
yaglayin. Pekmez digindaki malzemeleri yogurma kabinin i¢ine alin. Hic minciklamadan, avug ayasiyla oksar
sekilde karistirarak yogurun. Hamur birlesmeyecek, parca parga bir kivamda kalacak, sert kivamda olacak.
Yine orta boy bir tepsiyi yagdlayin ve hamuru icine alip avug igiyle bastirarak tepsiye esit kalinlikta yayin. 1-2
santim kalinhdinda olmali. Tepside bastirdiginiz sirada hamur sikilasacak. Sicak firinin orta rafinda Gzeri
pembelesene kadar, yaklasik yarim saat kadar firinlayin. Bicakla kare kare kesin ve 5 dakika oda sicakliginda
bekletin. Sicakken Gzerine oda sicakligindaki pekmezi gezdiriniz. 1-2 saat dinlendirdikten sonra artik nevzine
tatlisi servis yapilabilir.

Not: Arzu ederseniz pekmez yerine seker serbeti de kullanmaniz mimkuinddr. 2 su bardagi toz seker, 3 su
bardadi su ve 1 ¢corba kasigi limon suyu ile seker serbetini hazirlayabilirsiniz.
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