B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NEVZINE

125 Gr Sana Hamurigi
5 Su Bardagi un

2,5 Su Bardagi su

1 Su Bardagi dévulmus cevizigi
1 Cay Bardagi tahin

1 Yemek Kasigi limon
2 Yemek Kagidi yogurt
1 GCay Bardagi siviyad
2,5 Su Bardagi seker
1 Adet yumurta

1 Paket kabartmatozu

Once seker su ve limon 20 dk kadar kaynatilip serbet hazirlanir ve sogumaya birakilir. Yumusamis sanaklasik
margarin, siviyag, yogdurt, yumurta, tahin, kabartmatozu, dévilmusceviz iyice karigtirilir sonra igine 5 subardagi
un konulup yogrulur yaglanmig tepsiye Uzeri iyicee diizeltilerek yayilir iztedginiz sekilde dilimlenir. dnceden
isitilmig 180 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar pisirilir, tath sogumadan hemen sicagi sicagina soguyan
serbet dokiltr. Soguduktan sonra servis yapiniz.
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