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NEVZINE

1/2 ¢ay bardag kanola yagi
2 corba kagiJ! tahin

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

1 adet yumurta

2 corba kasigi yogurt

2 ¢ay bardagi dévulmis ceviz
1 paket kabartma tozu

500 gr. un

Serbeti Icin

3 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

1 limon

Bir kaba unu ve kabartma tozunu koyun, igine hamur i¢in hazirladiiniz diger malzemeleri ekleyerek, yumusak
bir hamur yapin. Hamuru hafifge bastirarak yaglanmig bir tepsinin igine yayin. Hamuru kare kare kesip, tizerini
catalla ezerek sekil verin. Onceden isitiimis 180 derece firina sdrin. 40 dakika kadar veya hamurun Uzeri
pembelesene kadar pigirin. Firindan alip sogumaya birakin.

Bu arada serbeti igin su ve sekeri kaynatin. Serbeti indirmeye yakin limon suyunu igine ekleyin.Tath soguduktan
sonra serbeti Gzerine sicak olarak dokiin.
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