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NEVZINE

1 paket margarin

1,5 si bardagi ¢ekilmis ceviz
3 corba kagiJ! tahin

3 ¢corba kasigi yogurt

1 corba kasigi su

1 cay kasigi karbonat
Serbet icin:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

2 ¢orba kagi@! limon suyu

Un, eritilmig ik margarin, ceviz, tahin, yogurt, su ve karbonati bir kasede

karistinp sert bir hamur yodurun. Uzerini nemli bezle 6rtip 15 dakika

dinlendirin. Hamuru yaglanmis tepsiye yayip baklava dilimleri seklinde

kesin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarli firnda Gzeri nar gibi kizarincaya kadar yaklagik yarim saat pigirin.
Tozseker ve suyu genis bir tencerede yarim saat kaynatin. Limon suyunu ilave edip sogumaya birakin. Firindan
cikardiginiz nevzine tzerinde soduk serbeti dokip servis yapin.
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