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NEVZINE (KAYSERI)

1 paket (250 gr) margarin

1.5 su bardagdi ince ¢ekilmis ceviz igi
3 corba kagiJ! tahin

3 ¢corba kasigi yogurt

5 su bardagi (625 gr) un

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

Yarim limonun suyu

1. Margarini eritip hamur kabina alin. Ceviz, tahin ve yodurdu ilave edip karistirin. Un ve kabartma tozunu
ekleyip sert kivamli bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Yuvarlak bir kalibi yaglayip hamuru elinizle
bastirarak yayin. Baklava dilimi seklinde kesin. Onceden isitiimig 200 dereceye ayarli firinda Gzeri kizarincaya
kadar pisirin.

2. Tozsekerle suyu kaynatip serbeti hazirlayin. Limon suyunu ekleyip ocaktan alin. Tathyi firndan ¢ikarip Gzerine
Ik serbeti gezdirerek dokin. Serbetini cekinceye kadar bekletin. Dilimleyip soguk olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:9710 « adi:Nevzine (Kayseri) « gdnderen:Y6rem - indirme tarihi:24.04.2024 - 01:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nevzine-kayseri-vt7244
http://www.tcpdf.org

