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NEVZINE (KAYSERI)

Hamuru igin:

125 gram tereyagi

4 yemek kagig! tahin

3 yemek kagigi yogurt
1 tath kasigi sirke

1 cay bardagi sirke
3,5-4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 su bardag iri gekilmis ceviz igi
Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

1,5 su bardagi seker
2 damla limon suyu

1 cay bardagi pekmez
Uzeri igin:

Antepfistigi

Dondurma

ilk olarak tatlinizin serbeti igin suyu ve sekerini karigtirip kaynatin.

Serbetiniz kaynayinca limon suyunu da ilave edin.

Birka¢ dakika daha kaynattiktan sonra ocaktan alin.

Hamuru i¢in yodurt, tereya@i, zeytinyadi, tahin, sirke ve kabartma tozunu genis bir kaba alip mikserle karigtirin.
Ardindan un ve ¢ekilmis cevizi ilave edip hafif sert kivamli bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamurunuz hazir olunca tepsiye esit sekilde yayin.

Daha sonra 6énceden 200 derecede Isitilmig firinda hafif kizarana kadar pisirin.

Serbet soguyunca pekmezi de ekleyip karistirin.

Soguk olan serbeti sicak hamurun Gizerine dokiip birkag saat dinlendirin.

Dilerseniz Gzerine file Antep fistiJi ve dondurma ekleyerek servis edebilirsiniz.
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