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NEVZINE (KAYSERI)

1 paket margarin

5 su bardagi un

1,5 su bardagi ceviz
3 corba kasi@! tahin
3 corba kasigi yogurt
1 corba kasigi su

1 cay kasigi karbonat
Serbeti:

750 gr. toz seker

3 su bardagi su

Finn tepsisinde yagd! eritin. Un, ceviz, tahin, yodurt, su ve karbonati ilave edip sert bir hamur yogurun. Hamuru
tepsiye yayip baklava dilimleri seklinde kesin. 250 derece firinda Uzeri iyice kizarincaya kadar yaklasik yarim
saat pisirin.

Tozseker ve suyu genis bir tencerede yarim saat kaynatin. Limon suyunu ilave edip sogumaya birakin. Firindan
¢lkardiginiz nevzinenin Gzerine serbeti dékin.
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